La Enfermedad Celiaca es la intolerancia alimentaria permanente al gluten,
presente en algunos cereales como trigo, avena, cebada y centeno. Se revierte
Unicamente con una dieta estricta de alimentos “libres de gluten”. La metodologia
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Introduccion

Objetivos

El objetivo de este trabajo es demostrar que los
resultados obtenidos con ambos reactivos de
extracciéon no presentan diferencias significativas.

establecida por la ANMAT se basa en el uso de un kit de Elisa Sandwich

Ridascreen. Este kit determina gliadina, mediante un proceso extractivo que se
puede realizar utilizando uno de dos reactivos, el Cocktail Eco (cuya composicion
es mas amigable con el ambiente y la ejecucion de la metodologia es més rapida)
o un Cocktail patentado (en cuya composicion figura el 2-mercaptoetanol), ambos

provistos por el mismo fabricante.

Se verificaron distintos parametros del método, utilizando Cocktail Eco y
confrontando los resultados con los requisitos de aceptacion indicados en la
norma oficial, que se llevan a cabo con el Cocktail patentado. En este sentido se

evaluaron:

Materiales y métodos

» Exactitud, a través de la veracidad (sesgo)

» Precision (repetibilidad, precision intermedia y reproducibilidad)
* Limites de deteccién

» Limite de cuantificacion.

Exactitud (Sesgo)

Resultados y Discusion

Reproducibilidad

Sesgo b 1083 RESUMEN DE LOS RESULTADOS OBTENIDOS ANO 2022
b : \ resultados
Sesgo relativo (%) -10,02 Ensayo n .de matriz ID de la Yi Y z resultad(?lde acciones
participante muestra score | evaluacion
R . informado | asignado
ec“':’et'_racw“ R% |89.98| | Gluten 104 Cake Mix | 27331A| 11,1 13,9 | -0,8 |Satisfactorio| NO
relativa TOMAR
Gluten 104 Cake Mix | 27331B | <5,0 (4,18) 5,53 -0,98 | Satisfactorio| Calculo
Limite de Deteccién del z
score
Media 0,156 L. . ..
DE 0.014 Limite de cuantificacién Repetibilidad
LD (abs) 0,198 (obtenido de Fue verificado a través de la Arrojaron valores de CV%
0,156+3x0,014) confirmacion de su diferencia menores al 10%
LD estadisticamente  significativa
(mg/kg) 0,31 con el valor del blanco. Precision Intermedia

Todos los resultados obtenidos en esta verificacion
cumplen satisfactoriamente con los indicados en la

norma oficial.

Conclusiones

En funcién de los resultados obtenidos en esta evaluacion y en los
interlaboratorios, se concluye que es indistinto el uso de ambas
soluciones extractivas. De esta forma se prioriza el uso del
Cocktail Eco debido a que se trata de un reactivo de menor
impacto ambiental y la metodologia requiere menor tiempo de
ejecucion.

Media 7,47
DE 1,50
DER% 20,11
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