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La Enfermedad Celíaca es la intolerancia alimentaria permanente al gluten,
presente en algunos cereales como trigo, avena, cebada y centeno. Se revierte
únicamente con una dieta estricta de alimentos “libres de gluten”. La metodología
establecida por la ANMAT se basa en el uso de un kit de Elisa Sándwich
Ridascreen. Este kit determina gliadina, mediante un proceso extractivo que se
puede realizar utilizando uno de dos reactivos, el Cocktail Eco (cuya composición
es más amigable con el ambiente y la ejecución de la metodología es más rápida)
o un Cocktail patentado (en cuya composición figura el 2-mercaptoetanol), ambos
provistos por el mismo fabricante.

Materiales y métodos

Conclusiones

Objetivos

El objetivo de este trabajo es demostrar que los
resultados obtenidos con ambos reactivos de
extracción no presentan diferencias significativas.

Resultados y Discusión

Introducción

Se verificaron distintos parámetros del método, utilizando Cocktail Eco y
confrontando los resultados con los requisitos de aceptación indicados en la
norma oficial, que se llevan a cabo con el Cocktail patentado. En este sentido se
evaluaron:
• Exactitud, a través de la veracidad (sesgo)
• Precisión (repetibilidad, precisión intermedia y reproducibilidad)
• Límites de detección
• Límite de cuantificación.

En función de los resultados obtenidos en esta evaluación y en los
interlaboratorios, se concluye que es indistinto el uso de ambas
soluciones extractivas. De esta forma se prioriza el uso del
Cocktail Eco debido a que se trata de un reactivo de menor
impacto ambiental y la metodología requiere menor tiempo de
ejecución.

Exactitud (Sesgo)
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Precisión Intermedia

Repetibilidad

Arrojaron valores de CV%
menores al 10%

Reproducibilidad

Todos los resultados obtenidos en esta verificación 
cumplen satisfactoriamente con los indicados en la 

norma oficial. 

Fue verificado a través de la
confirmación de su diferencia
estadísticamente significativa
con el valor del blanco.
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Gluten 104 Cake Mix 27331A 11,1 13,9 -0,8 Satisfactorio NO 

TOMAR
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